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D  

Degradación del ácido málico y duración de la FML tras 
coinoculación con VITILACTIC CO-FA 

Ensayos 2011 - mosto Syrah (pH 3,63 - contenidos de az
220g/L - ácido málico 1,9g/L ) 

Vitilactic CO-FA 

FML spontanée 

Final de la FA 

FML espontánea 
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Las informaciones anteriormente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Están indicadas sin 
compromiso ni garantía por nuestra parte en la medida que su utilización queda fuera de nuestro control. Estas 
informaciones no liberan al usuario del cumplimiento de la legislación y medidas de seguridad vigentes. 

 


