
 

- - -  C A M P o  D e  A P L I C A c I O N  - - -  

 

 

- - -  C A R A C T E R I S T I c a s  y  p r o p i e d a d e s  - - -  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VITI  

LACTIC
® 

STARTER 

BLO 1
®

 



 

 

 

  

v
it

i 
l

a
c

t
ic
®

 
 

S
T

A
R

T
E

R
    

 

B
L

O
 1

 ®
 

 

- - -  c o n d i c i o n e s  d e  u t i l i z a c i o n  - - -  

La siembra de VITILACTIC STARTER BL01® necesita un Pie de cuba 

A partir de un mosto completo ("cuvée" y "taille") de 25,5 hL non chaptalizado y sulfitado a media 

dosis: 

Las etapas de reactivación y de "pie de cuba maloláctica" deben ser realizadas en el mismo tiempo. 
 

Medio de reactivación  Pie de cuba maloláctica 

 Agua caliente : 0,75 hL 
 "Taille" sulfitado a media dosis: 0,75 hL 
 Agua caliente : 0,75 hL 
 Activador PRE-LACTIC: 0,75 kg 
 Bacterias VITILACTIC STARTER BL01®: 600 g 
 Levaduras VITILEVURE DV10®: 75 g  

Después 
de 3 días 

 "Cuvée" : 20,5 hL 
 "Taille": 4,25 hL 
 
 Levaduras VITILEVURE DV10® : 500 g 

La reactivación 

En un recipiente de 3 hL, diluir 0,75 hL de "taille" con el mismo volumen de agua caliente per obtener 
una temperatura fínale de 25°C. 

Añadir el activador PRE-LACTIC (0,75 kg), de preferencia en una parte del agua caliente antes de 
incorporarlo en el mosto, para facilitar su dispersión. El activador permite de aumentar el pH del medio 
de reactivación a un valor de 3,2 a 3,5 (entonces no es necesario controlar el pH en estos condiciones). 

Añadir directamente (sin rehidratación) en el medio de reactivación 75 g de levaduras VITILEVURE 
DV10® y 600 g de bacterias VITILACTIC STARTER BL01®. Introducir estos polvos, agitando el medio. 

Mantener la temperatura del medio de reactivación a 25°C. Después de 3 días, añadir el medio de 
reactivación al pie de cuba (sin control analítico).  

El “pie de cuba maloláctica” 

El restante del mosto (20,5 hL de “cuvée” + 4,25 hL de “taille”) es mesclando en una cuba de 27-30hL. 
Añadir 500 g de levaduras VITILEVURE DV10® previamente rehidratadas en una mezcla mosto/agua (1/2 
ora a 35°C) para empezar la fermentación de este mosto. La temperatura de fermentación del pie de 
cuba debe ser de 25°C. 

Después de 3 días, el medio de reactivación puede ser añadido al pie de cuba. Cuando la fermentación 
alcohólica es terminada, la temperatura del pie de cuba debe ser de 20°C. 

Utilización del "pie de cuba" 

Se puede utilizar el "pie de cuba" cuando la disminución de la acidez corresponde a los 2/3 de la 
degradación del ácido málico, es decir: 

 cuando la cuantidad del ácido málico es aproximativamente de 1,5 g/L; 
 o cuando la cuantidad de la acidez total es aproximativamente de 1,5 a 2 g H2SO4/L en 

comparación de la acidez del mosto. 
El pie de cuba debe ser analizado después de 6 días, y después, cada 2 días.  

Activador especifico recomendado: para los vinos que pueden presentar unas carencias en nutrientes 
indispensables a las bacterias lácticas (mosto deficiente en nitrógeno, mosto botrytizado, mosto muy 
clarificado,…): añadir en el tanque 20 a 30 g/hL de MALOVIT B,  previamente a la introducción del medio 
de reactivación con VITILACTIC STARTER BL01®.  

 

Cuba de 3 hL - Temperatura de 25°C Cuba de 27 à 30 hL - Températura de 25°C 
durante la FA y de 20°C durante la FML 



 

Ejemplo por 100 hL (o un otro volumen a partir de los valores en % y en g/L): 
 

Medio de reactivación 

 "Taille" sulfitado a media dosis: 10 L (o 3% del pie de 
cuba) 

 Agua caliente: 10 L (o 3% del pie de cuba) 
 Activador PRE-LACTIC: 100 g (o 5 g/L) 
 Bacterias VITILACTIC STARTER BL01®: 80 g (o 4 g/L) 
 Levaduras VITILEVURE DV10®: 10 g (o 0,5 g/L) 

 
 

Pie de cuba 

 Mosto non chaptalizado y sulfitado a media dosis:  
3 hL (o 3% del volumen a incorporar) 

 Levaduras VITILEVURE DV10®: 60 g (ou 0,2 g/L) 

 

 

Cuba  

 100 hL de vino en curso o al final de la FA 

 

- - -  p r e s e n t a c i o n  - - -  

- - -  C O N S E R V A c I O N  E T  y  T R A N S P O R T e  - - -  
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Producto de Danstar: 

 
 
 
 
 
 
 
Las informaciones anteriormente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Están indicadas 

sin compromiso ni garantía por nuestra parte en la medida que su utilización queda dentro de nuestro control. 

Estas informaciones no implican, por el usuario, de respectar la legislación y medidas de seguridad vigentes. 
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Después 3 días 

Cuando el á. málico es 

alrededor de 1,5 g/L 

 

20 litros 

3 hL 

100 hL 


