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Tage nach der Co-Inokulation 

Degradierung der Milchsäure und Dauer der malolaktischen 
Fermentation - Nach der Co-Inokulation mit VITILACTIC CO-FA 

Versuche 2011 – Most von Syrah (pH-Wert 3,63 – Zuckergehalt 220g/L – 
Milchsäure 1,9g/L) 
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FML spontanée

Ende der 
Milchsäurefermentation 

v
it

i l
a

c
t

ic
™

 
C

O
-

F
A

  

VITILACTIC CO-FA 

Spontane 

Milchsäurefermentation 

 



 

 

 
v

it
i l

a
c

t
ic

™
 

C
O

-
F

A
  

 

 

 

 

- - -  D A R R E I C H U N G S F O R M - - -  

- - -  K O N D I T I O N E N  F U R  A U F B E W A H R U N G  U N D  T R A N S P O R T  - - -  

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

Die in diesen Unterlagen aufgeführten Informationen sind nach unseren Erkenntnissen wahr und richtig, werden 
jedoch als Referenz ohne jegliche ausdrückliche oder implizite Garantie geliefert. Danstar kann nicht zur 
Verantwortung gezogen werden für besondere direkte oder indirekte Schäden, die aus dem Kauf oder der 
Benutzung dieser Informationen erwachsen. 

 


