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Le informazioni qui riportate sono vere ed accurate al meglio delle nostre attuali conoscenze, esse non devono 

comunque essere considerate una garanzia esplicita o implicita o una condizione per la vendita di questo prodotto.  
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Fermentazione alcolica in bianco  
(T=15°C, zuccheri=240 g/hl,  inoculo=25g/hL) 
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